
Lemon & Mint

C o c k t a i l  n o n  a l c o o l i s é  /  N o n a l c o h o l i c  c o c k t a i l

Purée de citron jaune PONTHIER  9cl
Thé vert au jasmin  15cl
Sirop de sucre de canne  1cl
Menthe fraîche  15 feuilles
Glaçons, glace pilée QS

Décoration : menthe fraiche, pétales de roses séchées 
Type de verre : Pot de confiture    I    Technique : Shaker 
Shaker tous les ingrédients et double filtrer dans un verre rempli de glaçons recouverts 
de glace pilée. Décorer avec de la menthe fraîche et quelques pétales de roses séchées. 

PONTHIER lemon purée  9cl
Green jasmin tea  15cl
Cane sugar syrup  1cl
Fresh mint 15 leaves
Ice cubes, crushed ice SQ

Decoration: fresh mint, dry roses
Type of glass: Jam pot    I    Technic: Shaker 
Shake all the ingredients and double strain in a glass full of ice cubes, top with crushed 
ice. Decorate with the fresh mint and several dry rose petals.
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Citron Jaune / Lemon


